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SLEDZ PO STAROPOLSKU
\ z cebulkg, kwasnym jabtkiem, ogdrkiem kiszonym i olejem Inianym

~ ROLADA SZPINAKOWA Z WEDZONYM LOSOSIEM
: ’%a z kremowym serkiem i nutg cytryny

TRADYCYJNA SALATKA JARZYNOWA
z domowym majonezem i musztardg Dijon

PASZTECIKI Z KAPUSTA | LESNYMI GRZYBAMI
Z dipem chrzanowym

: BOCZKEK PIECZONY Z MAJERANKIEM | CZOSNKIEM
P Ty podawany na zimno z ¢wiktg i chrzanem

. E Smalec slwkowo-rozmarynowy, Selekcja domowego pieczywa
o Masto z solg morska

SERWOWANE
DO WYBORU

L 2

BARSZCZ WIGILIINY
na zakwasie z burakéw i jabtek z uszkami wigilijnymi

i LUB

KREM Z LESNYCH GRZYBOW
z Chrupiqcymi grzankami, oliwg pietruszkowq i kwasng émietang

POLSKIE SMAKI. PELNE STOLY. WSPOLNE SWIETA



TRADYCYINE PIEROGI SWIATECZNE
recznie lepione z kapustq i grzybami, z twarogiem i ziemniakami

DORSZ PIECZONY POD MASLANA KRUSZONKA
z sosem cytrynowo-koperkowym

BIGOS STAROPOLSKI
na czerwonym winie z ze $liwkq suszong

POLICZKI WIEPRZOWE W SOSIE SLIWKOWYM
dtugo duszone z czerwonym winem i nutq majeranku

KROKIETY ZIEMNIACZANE
z sosem z lesnych grzybéw i karmelizownq cebulkqg

PIECZONE ZIEMNIAKI z ziotami / BURACZKI z pieczonym jabtkiem
i zurawing

Slodhe stod

SZARLOTKA
na kruszonce z cynamonem

TARTALETKI
z kajmakiem, kremem czekoladowym i orzechami / z kremem waniliowym
i boréwkami

Sok pomarariczowy, jabtkowy, Coca cola, Cola zero - 0,2L/0s.
Kawa, herbata - bez ograniczen
Woda z cytryng i mietq (gazowana, niegazowana)
- dzbanek 1L - 0,5L/0s.
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przedstawiamy oferte organizaciji spotkania $wigteczno-wigilijnego,
ktére z wielka przyjemnoséciq przygotujemy dla Was
w Restauracji Hektor.

Swigteczne dania serwujemy na pétmiskach do wspélnego stotu
- tak, jak nakazuje polska tradycja swiatecznego biesiadowania.

W ramach kosztéw organizacji spotkania zapewniamy:
" Menu dedykowane (dania + napoje)
" przygotowanie i dekoracje $wigteczng stotéw oraz sali
" Swigteczng oprawe muzyczng
Do rachunku kodcowego doliczamy 10% serwisu za obstuge

Dodatkowo ptatne opcje:
L 2

Open bar na napoje alkoholowe - PAKIETY:
e Classic - 3 h +130 zt/os, (wino biate, czerwone, piwo, wédka)
e Premium - 3 h +170 zt/os. (wino, piwo, wédka, whisky, gin, prosecco,
wyrane koktajle alkoholowe)
Sala na wylacznoséé / Lokal na wylacznosé
- ustalenia indywidualnie. Sala na wylgcznoéé bez dodatkowych optat
w przypadku minimum 40 oséb.

Forma platnosci:
. Zadatek w wysokoéci 1000 zt po potwierdzeniu terminu rezerwacji celem
~ zagwarantowania daty spotkania. Pozostata czeséé ptatna po zakoriczeniu
spotkania w dniu imprezy: kartq lub gotéwka. W przypadku przelewu -
. platno$é do 5 dni roboczych.

Dane do prze|ewu
.+ Galaxy Sp. z 0.0. ul. Swietokrzyska 34, 00-049 Warszawa
»"ERSTE BANK Nr rachunku: 06 1090 2590 0000 0001 6389 0895

St Dane do kontaktu:
R Agnieszka Wysocka
-, Event Menager / Restauracja Hektor
tel. 791 336 279; 22 620 54 45
Oswiadczenie stron:

Strony oéwiadczajg, ze korespondencja wymieniana drogg emailowq traktowana jest jako
dokument w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Nie dotyczy to uméw zawieranych przez strony.
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